9. OKT. -

SAISONRKARTE

30. OKT. 2026

ENTE GUT ALLES GUT

SUPPE UND VORSPEISE

Hokkaido-Kiirbissuppe
mit Ingwer 6,90 €

Kokosmilch, verfeinert mit Orange und Thai-Curry,
Garnitur: marinierter Ingwer, Gemisewiirfel,
Kirbiskerne

BIEREMPFEHLUNG: KristallweiBbier

Quiche Loraine mit

gerducherter Entenbrust 15,90 €
dazu Salatgarnitur

BIEREMPFEHLUNG: Pils naturtriib, Helles Original

1

1/4 Bauernente 19.90 €
2 Bauernente 2990 €

serviert mit Apfel-Blaukraut & Kartoffelknédel

DESSERT

Hausgemachter Marillenpallatschinken

HAUPTSPEISEN

Hausgemachte Entenpflanzerl
& Wiirstl

an griiner Pfeffersauce, dazu Wirsing und
Kartoffelpiiree

BIEREMPFEHLUNG: Tradition Dunkel, WeiBbier, WeiBBbier
dunkel

17,50 €

Marinierte Entenbrust 26,80 €

knusprig gebraten, auf ,,Peter Heering”
Schalotten-Kirschsauce, Kirschen,

dazu Brokkoli und kleine Résti
BIEREMPFEHLUNG: Korbinian, Vitus

Kross gebratene Entenbrust 2590 €
auf rotem Thai-Curry-Gemiise,

Zitronengras, Ingwer, Kokosmilch, Cashew,

dazu Basmati Reis

BIEREMPFEHLUNG: Kellerbier 1516, WeiBbier dunkel, Korbinian

mit original Wachauer Marillen-Réster - Baileys-Eierlikér - Vanilleeis - Amarettini Crumble

“Café Gourmand” Zweierlei Dessert Spezialitaten

dazu ein Espresso
dazu ein Cappuccino oder ein Haferl Kaffee

BIER DES MONATS:
DAS KELLERBIER 1516

Eine Bierspezialitat mit der seltenen
Hopfensorte Hallertauer Record,

die nur noch von einem Hopfenpflanzer
in der Hallertau angebaut wird.

- nach dem dt.
Reinheitsgebot.
Alkohol 5,6 %
Bitterwert 25 IBU
Dezentes Hopfenaroma

0,51 4,70¢€
0,31 380¢€

8,20 €
8,90 €

Ente T g,

e % ofenfrische Ente mit Apfleblaukraut, Entenjus und
Kartoffenknsdel ]
o taglich frisch zubereitet

27,00 €

Vorbestellung unter
info@weihenstephan-bs.de

ALLE PREISE INKL. GESETZL. MWST



SEASONAL MENUE

9TH OCT. - 30TH OCT. 2026

DUCK SPECIALTIES

SOUP AND STARTER

Hokkaido Pumpkin Soup
with Ginger 6,90 €

Coconut milk, flavored with orange and Thai curry,
Garnish: marinated ginger, diced vegetables,

pumpkin seeds
BEER RECOMMENDATION: Cristall Wheatbeer

Quiche Lorraine with

Smoked Duck Breast 15,90 €
served with a side salad
BEER RECOMMENDATION: Pils naturtriib, Helles Original
’
CHEF'S TIPP
1 _ .
1/4 farm ral.sed duck 19.90 €
2 farm-raised duck 2990 €

served with red cabbage with apple and
potato dumplings

DESSERT

Homemade Apricot Pancakes

MAIN DISHES

Homemade duck patties &

sausages
with green pepper sauce, savoy cabbage
and mashed potatoes

BEER RECCOMENDATION: Traditional Dark, Wheatbeer,
dark Wheatbeer

17,50 €

Marinated duck breast 26,80 €

crispy-fried, served with a “Peter Heering”
shallot-cherry sauce, cherries, along with

broccoli and small résti
BEER RECOMMENDATION: Korbinian, Vitus

Crispy-fried duck breast 25,90 €

served on a bed of red Thai curry
vegetables, lemongrass, ginger, coconut
milk, and cashews, with basmati rice on

the side

BEER RECOMMENDATION: Kellerbier 1516, Wheatbeer dark,
Korbinian

9,50 €

with original Wachau roasted apricots - Baileys egg liqueur - vanilla ice cream - amarettini crumble

“Café Gourmand”: Two Dessert Specialties

and an espresso
or an cappuccino or a cup of coffee

BEER OF THE MONTH:
THE KELLERBIER 1516

A specialty beer made with the rare

Hallertauer Record hop variety,
which is now grown by only one hop
farmer in the Hallertau region.

- Brewed according to the
German Purity Law.
Alcohol 5.6%

Bitterness 25 IBU

Subtle hop aroma

0,51 4,70 €
0,31 380¢€

8,20 €
8,90 €

Nov 28th - Dec. 26th

el T y&./

e % oven-roasted duck with apple-red cabbage, duck gravy,
and potato dumplings
e prepared fresh daily

27,00 €

PRE-ORDER:

ALL PRICES INCLUDE SALES TAX
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